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Productiereglement ´Veluwse Wijn´ inzake certificering en gebruik 
van het keurmerk ´erkend streekproduct´. 
 

 

Bedrijf: Wijnhoeve De Veluwe 
Naam: Ben en Nanny Schut 
Adres: Lontweg 1 
PC en Plaats: 6731 EN Otterlo 
Tel: 0318 592280 
Email: info@wijnhoevedeveluwe.nl 
Website: www.wijnhoevedeveluwe.nl 
 
Naam van product(groep): Veluwse Wijn en Veluws Destillaat  
 
Algemeen 
 
Wijnhoeve “De Veluwe” is in 2003 opgestart met het aanplanten van 500 druivenstokken. 
Sindsdien is de omvang van de wijngaard meerdere keren uitgebreid. Er worden 
verschillende druivenrassen geteeld: Regent, Rondo, Salome, Seyval Blanc, Johanniter en 
Solaris. 
 
´Wijnhoeve De Veluwe´ sluit zich aan bij de stichting Streekeigen Producten Nederland 
(SPN) teneinde haar producten te certificeren met het keurmerk ´erkend streekproduct´.  
De certificering, en het bijbehorende gebruik van het beeldmerk (zie afbeelding), heeft 
uitsluitend betrekking op de Veluwse Wijn en het Veluws Destillaat, zoals beschreven in dit 
reglement.   
 

 
 
 
Productomschrijving: 
 
Veluwse Wijn en en Veluws destillaat worden geproduceerd op basis van druiven geteeld op 
Wijnhoeve De Veluwe. De volgende eindproducten worden op de markt gebracht: 
 

• Wijn 
Veluwse Rode (Regent, Rondo, Salome) 
Veluwse Witte (Seyval Blanc, Johanniter) 
 

• Destillaat  
Veluwse Vlam (grappa) gestookt van druivenschillen 
 
de producten worden gebotteld in flessen met etiket van 0,75 l, 0,50 l. en 0,25 l. 
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Herkomst grondstoffen (het productiegebied):Veluwe 
 
De grondstoffen (druiven) worden geteeld op het eigen bedrijf gelegen aan de Lontweg 1 te 
Otterlo (gemeente Ede) 
 
Be- en verwerking tot eindproduct: 
 

• Wijn 
De druiven worden tot wijn verwerkt en gebotteld op het eigen bedrijf, gelegen aan de 
Lontweg 1 te Otterlo (gemeente Ede). Er worden geen toevoegingen gebruikt. 
 

• Destillaat 
Het destillaat wordt verkregen door de schillen van de druiven te stoken. Dit gebeurt op het 
eigen bedrijf.  
 
 
Duurzaamheid van de productie: 
 
Wijnhoeve De Veluwe is in omschakeling naar biologische landbouw. Vanaf 2009 zal 
volledig biologisch worden geteeld. De verwerking tot eindproducten wordt tevens 
onderworpen aan de eisen voor biologische voedingsmiddelen en dranken. 
 
Ondertekening 
 
Voor akkoord ondertekend in 2-voud 
 
Namens Wijnhoeve De Veluwe,  
 
Naam:  Ben en Nanny Schut 
 
Datum: 
 
Handtekening: 
 
 
 
Namens stichting Streekeigen Producten Nederland, 
 
Naam:  R. de Bruin 
 
Datum:  
 
Handtekening: 
 

 


